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Productos desarrollados con materias primas y extractos seleccionados, para la elaboracién
de diferentes tipos de caldos y fondos cuyo diseno responde a caracteristicas organolépticas

y de potenciacion del sabor de interés culinario.

Especial atencion se ha prestado al color, aroma, sabor y cuerpo de cada tipo de caldo y
fondo de manera que satisfagan los gustos domésticos y tradicionales de los diferentes
consumidores. Aportando asi procesos rapidos y agiles, suprimiendo largas horas de coccién,
utilizaciéon de infinidad de materias primas, consiguiendo asi elaborar en el dia de utilizaciéon

evitando procesos de enfriado y conservacion.

PRODUCTOS:

® BASE FONDO DE AVE ® BASE CALDO DE POLLO
REF.F048 REF. FO27

® BASE FONDO DE CRUSTACEOS ® BASE CALDO DE CARNE
REF. FO35 REF. DF015

® BASE FONDO MARISCO ® BASE CALDO DE VERDURAS
REF. F100 REF. FO22

® BASE FONDO LIGADO DE TERNERA ® BASE CALDO DE PESCADO

REF. FO15 REF. DF012

® BASE FUMET DE PESCADO
REF. FO12
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Existe una amplia gama de arroces disefada de acuerdo con las mejores practicas
culinarias de la cocina tradicional y actual teniendo en cuenta los gustos en cuanto a

aspecto, presentacién y sabor.

Dichas bases aportan el sofrito y saborizacién, consiguiendo de una forma sencilla,

rapida y uniforme la estandarizaciéon de la receta en todos y cada uno de los servicios.

PRODUCTOS:

® BASE PAELLA MIXTA
REF. A045

® BASE ARROZ MARISCO
REF. A015

ARROCES

® BASE ARROZ NEGRO
REF. A082

® BASE PAELLA VALENCIANA
REF. A014
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Las formulaciones para la elaboracién de cremas se han desarrollado teniendo en cuenta
las peculiaridades de la cocina mediterranea y las caracteristicas organolépticas de la

cocina internacional.

La homogeneidad y suavidad de su textura y las caracteristicas de color, aroma, sabor
y cuerpo estan perfectamente conjugadas para cumplir las exigencias de los distintos

mercados consumidores.

Dichas bases de uso casi instantaneo no requieren preparacion previa ni procesos

farragosos de triturado y colado de las materias cocidas.
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PRODUCTOS:

® BASE CREMA DE CHAMPINON ® BASE CREMA DE ZANAHORIA
REF. CR020 REF. CR035

® BASE CREMA DE MARISCO ® BASE CREMA DE ESPARRAGOS
REF. CRO10 REF. CR030

® BASE CREMA DE AVE
REF. CR025

® BASE CREMA DE CALABACIN
REF. CR018
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Formulacion a base de ingredientes propios de la receta, con el fin de acortar los costosos
procesos de pelado, triturado y colado.

Homogéneo y estable, sin acidificarse durante su estancia en los buffets.

PRODUCTOS:

® GAZPACHO
REF.S310

GAZPACHO
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Preparaciones de facil proceso, conservacion y utilizacion. Permitiendo la elaboracion de la salsa

en el momento de uso sin necesidad de preparaciones previas.

Productos elaborados con ingredientes seleccionados para aderezar platos a base de carnes.
Las caracteristicas de color, aroma, sabor y textura dependen de los diferentes tipos de salsas

y estan disenadas en funcion de las demandas del consumo nacional e internacional.

PRODUCTOS:

® BASE SALSA BOLETUS ® BASE SALSA CURRY
REF. S035 REF. S120

® BASE SALSA PIMIENTA VERDE e BASE SALSA CHAMPINONES
REF. S014 REF. S012

® BASE JUGO ESPECIADO (DEMI-GLACE) ® BASE SALSA QUESOS
REF. FO80 REF. S123

BASE SALSA BOLONESA ® BASE SALSA GRAVY
REF. S017 REF. S047

® BASE SALSA AGRIDULCE (SOJA) ® BASE SALSA BARBACOA
REF. S128 REF. S037

SALSAS PARA CARNE
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Preparaciones de facil proceso, conservacion y utilizacion. Permitiendo la
elaboracion de la salsa en el momento de uso sin necesidad de preparaciones

previas.

Productos elaborados con ingredientes seleccionados para aderezar platos
a base de pescados. Las caracteristicas de color, aroma, sabor y textura
tienen matices mas suaves para no enmascarar las caracteristicas
organolépticas del pescado y dependen de los diferentes tipos de salsas

del mercado nacional e internacional.

PRODUCTOS:

® BASE SALSA VERDE
REF. S075

® BASE SALSA DOS PIMIENTOS
REF. S110

® BASE SALSA TXIPIRONES
REF. S111
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Preparaciones de facil proceso, conservacion y utilizacion. Permitiendo la elaboracion de la salsa

en el momento de uso sin necesidad de preparaciones previas.

Productos disefados para conseguir diferentes tipos de salsas de tomate con las peculiaridades
y matices de sabor propias de la cocina doméstica tradicional y de las caracteristicas de la cocina

internacional.

PRODUCTOS:

® BASE SALSA DE TOMATE
REF. S050

SALSAS TOMATE
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DRESSINGS
VINAGRETAS-DIPS

MANUFACTURAS CEYLAN, S.L.C/Traginers, 6 - P.I.Vara de Quart -

PRODUCTOS:
SALSA CESAR
REF. 1044
SALSA RANCH
REF. 1034

SALSA MOJO PICON
REF. 1012

SALSA YOGUR
REF. 1024

SALSA MIEL Y MOSTAZA
REF. 1015

SALSA BARBACOA BBQ
REF. S037

® SALSA QUESO AZUL
REF. S048

® SALSA KETCHUP
REF. S150

® VINAGRETA CHIMICHURRI PAMPERO

REF. 1052

® VINAGRETA PROVENZAL

REF. 1054

® VINAGRETA ENELDO
REF. 1040

® VINAGRETA ITALIANA
REF. 1050

CEY&I)

Bases culinarias deshidratadas derivadas a partir de emulsion o de base
aceite-vinagre. Con su utilizacién se consigue acortar el proceso de fabricacion
y evitar la pérdida de textura durante su conservacion.
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Productos disenados especialmente para la elaboraciéon de salsas tipo
bechamel y derivados, de uso general en multitud de recetas culinarias
desde recubrimientos para gratinar hasta base de croquetas.

Es un producto de facil preparacion y de alto rendimiento con amplio
espectro de aplicaciones, tanto en platos frios como calientes, a los que
aporta una gran estabilidad incluso en los destinados a congelacién con un
buen comportamiento, sin salida de liquidos, en los procesos de
descongelacion.

PRODUCTOS:
® BASE BECHAMEL-CG (EN FRIO) ® BASE CROQUETAS BLANCAS
REF. B011 C/G REF. C010
® BASE BECHAMEL ® BASE CROQUETAS CASERA
(SIN GLUTEN/EN FRIO) CON CEBOLLA FRITA
REF. B0O14 REF. C017

BECHAMEL Y CROQUETAS
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PRODUCTOS:

® BASE ROUX CLARO
REF. R001

® BASE ROUX OSCURO
REF. R002

® ESPESANTE EXPRESS
REF. R050

® ESTABILIZADOR DE SALSAS
REF. S010

ESPESANTES
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Amplia gama de espesantes con caracteristicas diferentes segun los distintos usos
culinarios, transparentes u opacos, con o sin gluten, que proporcionan la viscosidad y/o
cuerpo necesarios a los distintos tipos de salsas y platos precocinados.

Cada una de nuestras referencias, poseen un matiz y textura diferente, para la elaboracién
de salsas y cremas con variedad en sus porcentajes de grasas, estabilizando los
componentes y evitando la separacion de fases.

® ALMITEX PGL
(ALMIDON DE TEXTURA CREMOSA EN FRIO)
REF. 9010

® ALMITEX HT
( ALMIDON DE TEXTURA CREMOSA EN CALIENTE)
REF. 9008

® ALMITEX
(ALMIDON DE TEXTURA RUGOSA EN FRIO)
REF. 9007
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Provistos de la fuerza y firmeza, capaz de unir la capa de rebozado al
producto en cuestion, ofreciendo una fritura uniforme y de color estable.

PRODUCTOS:
® REBOZAN (TIPO ORLY) e TEMPURLAN
® CEYLAMIX H ® REBOZADOR CRUJIENTE

(CON COLORANTES NATURALES) SIN GLUTEN

ENCOLANTES ¥
REBOZADORES
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